
CÓDIGO:

APLICAÇÃO:

DOSAGEM:

ALERGÊNICOS:

STATUS GMO:

PROCEDÊNCIA: China

EMBALAGEM:

ESTOCAGEM:

VALIDADE:
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Fernanda Fidler

Resp. Técnica CRQ 13303416

Aplicado como espessante, estabilizante ou emulsificante em molhos, sopa, geleias (previne sinérese), substitui ovos 

(clara), produtos cárneos, enlatados, confeitos. As propriedades pseudoplásticas facilitam a produção de queijos e patês.

*Especificações transcritas do original do fabricante do produto.

Salmonella Negativo

Contagem de leveduras e bolores ≤ 100 UFC/g

Coliformes ≤ 30 npm/ 100 g

Escherichia Coli  Negativo

Cádmio ≤ 1 mg/kg (ppm)

Microbiológico Padrão

Contagem total de placas ≤ 2000 UFC/g

Chumbo ≤ 2 mg/kg (ppm)

Mercúrio ≤ 1 mg/kg (ppm)

Arsênio ≤ 2 mg/kg (ppm)

MONITORAMENTO

Metais Padrão

Total de metais pesados (como Pb) ≤ 20 mg/kg (ppm)

Umidade (%) ≤ 13

pH (Sol. 1%) 6,0 - 8,0

FÍSICO-QUÍMICAS E SENSORIAIS

Parâmetro Padrão

Aparência e odor Pó/ Semelhante a farinha

Cor Branco ou amarelo brilhante

GMO Free, matérias primas livres de organismos geneticamente modificados.

Embalagem externa de papel kraft tripla camada com saco interno composto por PEBD mais nylon contendo 25 Kg. Para 

volumes menores, caixa com saco interno de polietileno.

Conservar em local seco, fresco e protegido da luz. Após o uso manter a embalagem fechada.

Armazenado nas condições recomendadas, 24 meses a partir da data de fabricação.

Não transportar com produtos não alimentícios. Veículos de transporte deverão garantir a integridade e qualidade do 

insumo.

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS*

W00344

Dosagem orientativa: conforme consolidado da legislação brasileira de aditivos alimentares – ANVISA para o INS 415.

É de responsabilidade de cada fabricante avaliar se a aplicação em seu produto final atende as legislações pertinentes.

NÃO CONTÉM. NÃO CONTÉM GLÚTEN
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